
Speiseplan für die Woche vom 29.04.24 – 03.05.24 
KW 18 Menü 1 Schneller Teller Schneller Teller Menü 2 - Vegetarisch

Montag
29.04.2024

Sparfuchsgericht

Gulasch vom Schwein (SF,I,26)

mit buntem Gemüse

und Butternudeln (G,10),

Bowl mit Bunten Salaten, 

Rindfleischstreifen, Avocado

und Mangodressing (L/4), dazu 

Baguette (A/K/N)

Acht-Kräutersuppe (A/G,10)

Provenzialisches 

Gemüsepfanne  mit 

Kichererbsenbällchen, 

Tomatensauce (I,26) , dazu 

Kräuterspätzle (KN/A/C/G,10/26)

5,80 € */ 6,20 € **/8,90 € ** 7,50 € 0,70 € */ 0,90 € **/ 1,25 € *** 6,80 € */ 7,20 € **/10,90 € ***

Dienstag
30.04.2024

Putengeschnetzeltes

in Curry-Kokossauce (PF/G,10)

mit Asiagemüse (G,10)

und Basmatireis

„Schneller Teller “

Kichererbseneintopf

mit Gemüse (KN/A//26)

Klare Brühe (I) 

mit Gemüse 

und Backerbsen (A/C)

Grünkern-Käsebratlinge 

mit Romanesco, 

Blauschimmelsauce                
(A/C/G,10/26)

,dazu Feldsalat (KN/J/L,1/6)

6,80 € */ 7,20 € **/10,90 € *** 4,50 € 0,70 € */ 0,90 € **/ 1,25 € *** 6,80 € */ 7,20 € **/10,90 € ***

Mittwoch
01.05.2024

1. Maifeiertag

Bitte informieren Sie sich direkt 

in der Cafeteria über das 

Tagesangebot

1.Mai als "Tag der Arbeit" bestimmt, ist kein Zufall. Bereits seit 1890 gilt 

dieser Tag in Deutschland und Europa als "Kampftag der 

Arbeiterbewegung". Der eigentliche Ursprung liegt aber in den USA: Dort 

streiken am 1. Mai 1886 rund 400.000 Arbeiter in mehreren Städten und 

fordern die Einführung eines Acht-Stunden-Tags.

Feiertag

1. Maifeiertag

Wir wünschen einen schönen 

Feiertag!

Donnerstag
02.05.2024

Gebratene Hähnchenbrust

an Gorgonzolasauce (A/G,10/26),

dazu Buttergemüse (G,10)

und Gnocchi (A/C/F,1/26)

„Schnelle Kelle“

Veganes Chili sin Carne (KN,26)

mit  Kräuterreis

Grießsuppe 

mit Gemüsebrunnoise (I)

Sparfuchsgericht

Buntes Gemüseragout
(A//G/I/J,10/26), 

mit Parmesankartoffeln (G,10)

und einen kleinen Salat 
(KN/J/L,1/6)

6,80 € */ 7,20 € **/10,90 € *** 5,50 € 0,70 € */ 0,90 € **/ 1,25 € *** 4,80 € */ 5,20 € **/7,90 € **

Freitag
03.05.2024

Maischolle (Fi/G/10)

mit „Finkenwerder Art“(G,10)

und Butterkartoffeln (G,10)

dazu ein Stück Obst

Currywurst
(SF,I/J,2/4/7/8/9/26)

mit Pommes Frites

Leberknödelsuppe (SW/A/C/I,10/26)

Vegane Linsenlasagne(4) 

mit  Gerstengemüse

und Tomatensalat 
(KN/J/L,1/6)

6,80 € */ 7,20 € **/10,90 € *** 7,50 € 0,70 € */ 0,90 € **/ 1,25 € *** 6,80 € */ 7,20 € **/10,90 € ***

Täglich frische Pasta: 4,70€ * / 4,70€ ** / 8,50€ *** 
*     Preise für Mitarbeiter (blauer Multikey)

**   Preise Mitarbeiter der Universität und Studenten (roter Multikey, Studentenausweis)

*** Preise für Gäste

Öffnungszeiten:

Cafeteria ZOM
MO-FR: 07:30 -14:30 Uhr

SA/SO/Feiertag:10:00 -18:00 Uhr

Cafebar
MO-FR: 11:00 - 18:00 Uhr

SA/SO/Feiertag: geschlossen

Bei Fragen: 0931/201-55782 

Cafeteria KKL
MO-Fr: 07:30 -14:30 Uhr

SA/SO/Feiertag:12.30 -16:00 Uhr

Bei Fragen: 0931/201-57422 

_______________________

Zusatzstoffe/Allergene:

Die kennzeichnungspflichtigen 

Zusatzstoffe und Allergene/ 

Fleischsorten bzw. Herstellerangaben 

entnehmen Sie bitte den Aushängen 

sowie den bereitstehenden Ordnern in 

unserem Büro.

Unsere Kennzeichnung der Inhalts-

stoffe und Allergene erfolgt nach 

bestem Wissen und Gewissen und mit 

größter Sorgfalt. Jedoch ist es in der 

Gemeinschaftsverpflegung nicht 

auszuschließen, dass Stoffe die 

Allergien/Lebensmittelunverträglich-

keiten auslösen, aus küchentech-

nischen Gründen auch in anderen 

Gerichten enthalten sein können.

Weiteren Auskünfte erteilt gerne die 

Küchenleitung. 


